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B类考生：中职考生（专业组二）
本组为报考食品智能加工技术、食品质量与安全、食品检验检测技术、食品药品监督管理、餐饮智能管理、食品营养与健康专业的中职考生。
（一）职业道德
对岗位责任、职业道德、职业素质方面的认知与认同感。考察学生的道德品质素养、学习规划能力、交流与合作能力、审美与表现，尤其是学生的基本职业意识。
（二）食品标准法规
了解《食品安全法》基础知识。包括《食品安全法》首次颁布时间、最新《食品安全法》修订时间；明确食品安全工作的总目标和基本原则，了解食品标签应包含的基本信息如生产日期、保质期、配料表等。
（三）食品添加剂
了解食品添加剂的定义、作用、分类等方面的基础知识。 包括知道几种常见食品添加剂的名称及用途，如山梨酸钾是常见防腐剂、阿斯巴甜是常见甜味剂等；了解食品添加剂使用应符合“国家标准”，不得超范围、超限量使用等。
（四）食品原料
了解食品原料的分类、作用、储藏、运输、保鲜等方面的基础知识，知道常见原料变质的表现等。
（五）食品加工
了解焙烤食品、果蔬制品、肉类制品、发酵食品、传统食品的基本加工知识及工艺。知道传统食品如豆腐等产品的简单制作过程。
（六）餐饮服务
了解餐厅基本服务技能，能处理中餐、西餐服务中的常见问题，了解餐饮食品安全基础知识。
（七）食品营养与健康
了解营养素的基本功能与食物来源，理解膳食平衡与健康的关系，掌握常见人群的营养需要。
